
 

 

OTAMESHI MENU 
 

 
 

Tages-Vorspeise 
 

*** 
 

Grillierte Jakobsmuschel 
begleitet von gemischten Salat an Tanaka – Dressing 

 
*** 

 
Sushi Deluxe 

 
*** 

 
Tagesfisch gebraten 

 
oder 

 

Rindsfilet gebraten  
  

an Miso-Crème-Sauce 
dazu Kartoffelstock mit 

Teriyaki-Schaum und Saisongemüse 
 
 

*** 
 

Otameshi - Dessert 
 
 
 

99.00 CHF 
 
 
 

Bestellung des 5-Gang-Menü bis 20:00 Uhr 



 

 

JAPAN MENU 
 
 

Gemischter Salat 
mit Poulet-Gyoza 

 

*** 
 

Miso-Suppe 
 

*** 
 

1. Gebratenes Poulet Teriyaki 
dazu japanischer Reis und Gemüse 

 
oder 

 

2. Gemischte Sushi Variation 
mit 6 Nigiri und 6 Maki 

 
oder 

 

3. Sakedon 
pochierter Lachs an würziger Sojasauce 

dazu japanischer Reis und Gemüse 
 

oder 
 

4. Zukedon 
mariniertes Sashimi auf Reis mit Avocado  

und japanischen Pickles 

 
*** 

 
Japan - Dessert 

 
 
 

74.00 CHF 
 

 
 
 



 

 

 

 
 

SUSHI MENU 
 

ab 2 Personen 
 
 

Gemischter Salat 
an Tanaka – Dressing 

 
 

*** 

 
 

Sushi-Platte für zwei Personen 
eine liebevoll zusammengestellte Auswahl an feinen  

Sushi-Kreationen unseres Küchenchefs 

 
*** 

 
 

Dessert 
1 Kugel japanische Glace  

 
oder 

 
japanischer Pflaumenwein 

 
 
 
 

94.00 CHF / pro Person 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

YASAI MENU 
 
 

Gemischter Salat 
mit Gemüse-Gyoza 

 
 

*** 
 
 

Miso-Suppe  
mit Tofu und Shiitake-Pilzen 

 
 

*** 
 
 

Tofu-Steak mit Croquette  
und Saisongemüse 

 
oder 

 
Vegetarische Sushi-Variation 

mit 6 Nigiri und 6 Maki 

 
 

*** 

 
 

Sorbet Dessert 
 
 
 
 

74.00 CHF 
 
 
 
 



 

 

 

サラダ    SALATE 
   
  Mit hausgemachtem TANAKA – Dressing 
   

季節のサラダに⾃家製ドレッシング   
Grüner Salat mit hausgemachtem Dressing   12.00 

 

ミックスサラダにワカメ 
  Gemischter Saison Salat mit Algen    16.00 
   

  ワカメサラダ 
  Wakamesalat (Algensalat)     14.00 
 

  鮪鮭刺⾝サラダ 
  Thunfisch – Lachs Sashimi Salat    28.00 

 
 
 
 
 

汁     SUPPEN 
 

  ⾖腐、椎茸、野菜の味噌汁 
  Miso-Suppe mit Gemüse, Tofu und Shiitake-Pilzen  11.00 
   
 

⾖腐、椎茸、野菜、鮭 
 Ishikari Miso-Suppe mit Lachs-Würfel    12.50 

Gemüse, Tofu und Shiitake-Pilzen 
 
 

冷製そうめんに野菜の天麩羅 
Kalte japanische Somennudel-Suppe    20.00 
mit Gemüse-Tempura 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

冷前菜    KALTE VORSPEISEN 
 
 

  マグロのタルタル 
  Thunfischtatar auf Sushi-Reis     25.00 
 

  寿司と刺⾝のコンビネーション 
  Sushi und Sashimi       27.00 
  (Vorspeise ohne Reis)   

 
 
 
 
 

温前菜    WARME VORSPEISEN 
 
 

  海⽼の天麩羅 
  Riesencrevetten im Tempura Teig (2 Stück)   26.00 

 

野菜の天婦羅 
 Gemüse-Variation im Tempura Teig (5 Stück)   19.00 

 

  鶏の唐揚げ 
Poulet Karaage       18.00 

 knusprig, frittiertes Hühnchen nach japanischer Art 
 

鮪刺⾝と鴨のレバーの醤油和え 
 Thon-Sashimi mit Entenleber     30.00 

 

餃⼦  
Hausgemachte Gyoza-Teigtaschen  
mit Poulet-Füllung 4 Stk.      16.00  
oder mit Gemüse-Füllung 4 Stk.     16.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

鮨     SUSHI 
 
鮨ポーション  KLASSISCHE GEMISCHTE SUSHI PORTIONEN 

  Sho  ⼩  4 Nigiri, 6 Maki    28.00 

  Chu 中  6 Nigiri, 6 Maki    39.00 

  Dai ⼤       10 Nigiri, 6 Maki    60.00 

Vegi- Sho 野菜  4 Nigiri, 6 Maki    34.00 
    

 
 
握り鮨  NIGIRI SUSHI 

  鮭、海⽼、 Lachs oder Riesencrevetten 1 Stk   7.50 
 

  鮪、鱸、 Thunfisch oder Wolfsbarsch, 1 Stk  8.00 
   Kingfisch 
 

  帆⽴     Jakobsmuschel   1 Stk  9.00 
  

鰻     Aal     1 Stk  11.00 
 

鴨のレバー Entenleber    1 Stk  17.00 
 

スカンピ Scampi    1 Stk  17.00 
 

ペパロニか野菜の天ぷら 
Peperoni, Gemüse Tempura, Tamago,  1 Stk  6.50 

  Inari (Tofu) 
 
 
 
細巻き  HOSOMAKI SUSHI 
  鉄⽕、鮭巻、沢庵、アボカド、かっぱ巻 

  Thunfisch      6 Stk  14.50 
  Lachs       6 Stk  14.50 

Gurken      6 Stk  12.50  
Avocado      6 Stk  12.50 
Bierrettich      6 Stk  12.50 
Omelette      6 Stk  12.50 
Kürbis      6 Stk  12.50 
 
 
 
 
 
 



 

 

中巻  CHUMAKI SUSHI 
  ⿂のすり⾝か鮭かマグロのカリフォルニアロール 
  Sushirolle mit Avocado und Surimi   10 Stk         22.00 
  Sushirolle mit Avocado und Lachs   10 Stk         23.00 
  Sushirolle mit Avocado und Thon   10 Stk         24.00 
   

  鮭照り巻 
  Gebratene Lachsrolle     8 Stk           27.00 
  

  鮪と⼤根⼊りのスパイシー 
  Spicy Rolle mit Thunfisch    10 Stk         27.00 
  

  海⽼の天麩羅巻 
  Riesencrevetten Tempura Rolle    10 Stk         30.00 
 

野菜天ぷら巻き   
Gemüse Tempura Rolle     10 Stk         27.00 

 
 
 
 

 
 

刺     SASHIMI 

 

刺⾝ポーション  KLASSISCHE SASHIMI PORTIONEN 
 

  Nami 並  mit Reis     38.00 

  Kiri 霧  mit Reis     60.00 

  Kabuki   歌舞伎 Sushi und Sashimi   52.00 

  Nagano  ⻑野 Sushi und Sashimi   64.00 
 
 

漬け丼  
Zukedon        36.00 
mariniertes Sashimi auf Reis mit Avocado  
und japanischen Pickles 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

⿂の御料理   FISCH 
 

本⽇の⿂のソテェーに味噌クリームソースと照り焼きソースマッシュポテトに野菜
Tagesfisch an Miso-Rahmsauce      48.00 
dazu Kartoffelstock mit Teriyakischaum und  
Saisongemüse 

 
 

鮭丼に季節の野菜にご飯 
Sakedon – pochierter Lachs an würziger Sojasauce   38.00 
mit Reis und Gemüse 

 
 
 
 
 

⾁の御料理   FLEISCH 
 

⽜⾁のフィレステーキスに季節の野菜とマッシュポテト 
Rindsfilet an Misocrème Sauce  
begleitet von Saisongemüse und Kartoffelstock mit Teriyakischaum

  
       100 g  49.00 
       150 g  62.00 

200 g  79.00 

  鴨レバー付き  mit Entenleber    40 g         +15.00 
 
 
 

焼⾁にマッシュポテトと野菜 
Yakiniku        42.00 
Rindsfiletgeschnetzeltes an Soja – Zwiebelsauce 
dazu Kartoffelstock mit Teriyakischaum und Gemüse 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

⾁の御料理   GEFLÜGEL 
 
 

  鶏の照り焼き 季節の野菜と御飯 
  Poulet Teriyaki       36.00 
  mit japanischem Reis und Gemüse     
 
 

 

 

野菜     VEGETARISCH 
 

 
 

⾖腐ステーキとコロッケ 
Tofu-Steak mit Miso-Rahmsauce     38.00 
Croquette und Saisongemüse 
 

野菜の天ぷら 
Gemüse Tempura       38.00 
Frittiertes Gemüse und Tofu an einem luftig-leichten  
Tempura Teig mit Reis       
 

揚げ⾖腐 
Agetofu        32.00 
knusprig-frittiertes Tofu auf Reis mit Gemüse 
 

野菜カレー 
Gemüse Curry       32.00 
mit Tofu auf Reis mit Gemüse 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

Unsere Service-Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne über die Zutaten in unseren 
Gerichten, die Allergien und Intoleranzen auslösen können. 



 

 

 
 
Produkte Deklaration: 
 
 

Rind, Wagyu:  USA*, Australien*、Japan 
Hackfleisch:  Schweiz 
Poulet:   Schweiz 
Entenleber:  Frankreich 
Rindsfilet.      USA, Irland, Australien 
 
Thunfisch:  Philippinen, Spanien  
Lachs:   Schottland 
Kingfisch:  Australien  
Aal:   China und Taiwan 
Wolfsbarsch:  Frankreich, Griechenland 
Seeteufel:  Frankreich, England 
Steinbutt:  Spanien, Frankreich 
Seezunge:  Spanien 
Kabeljau:   Norwegen 
 
Jakobsmuschel: Japan 
Scampi:  Südafrika 
Riesencrevetten: Thailand und Vietnam 
Seezungen:  Senegal  
 
 
*Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. Kann mit nicht 
hormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.  
 
Bei Abweichungen werden Sie mündlich informiert. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt. 


