OTAMESH! MENWU

Tages-Vorspelse

Ak

Gqrillierte Jakobsmuschel
begleitet von gemischten Salat an Tanaka — Dressing

Ak

Susht Deluxe

Ak

Tagesfisch gebraten
oder

Rindsfilet gebraten

an MLso-Créme-Sauce
dazu Kartoffelstock mit
Teriyaki-Schawm und Saisongemiise

Ak

otamesht - Dessert

99.00 CHF

Bestellung des 5-qang-Menii bis 20:00 Lhr



JAPAN MENU

Gemischter Salat
mit Poulet-Gyoza

Ak

Mi,so—s»qape

Ak

1. Gebratenes Poulet Teriyaki
dazu japanischer Reis und Gemiise

oder

2. gemlschte Sushi variation
mit & Nigirl und & MakL

oder

2. Sakedon
pochierter Lachs an witrziger qu asawce
dazu japanischer Reis und Gemiise

oder
4. Zukedon
mariniertes Sashimi auf Rels mit Avocado

vw\,dja‘pa nischen Plekles

Ak

Japaw - Dessert

F4.00 CHF



SUsSHI MENU

ab 2 Personen

Gemischter Salat
an Tanaka - Dressing

Ak

Sushi-Platte fitr zwel Personen
eine Liebevoll zusammengestellte Auswahl an feinen
Sushi-Kreationen unseres Kitchenchefs

Aok

Dessert
1 Kugel japanische Glace

oder

Japanischer Plavumenwein

_94.00 CHF / pro Person



YASAI MENWU

Gemischter Salat
mit Gemitse-Gyoza

Ak

Mi,so—Suppe
mit Tofu und Shiitake-Pilzen

Ak

Tofu-Steak mit Croguette
wnd Satsongemiise

oder

Vegetarische Sushi-variation
mit & Nigirt und & Makl

Ak

Sorbet Dessert

F4.00 CHF
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SALATE
Mit hausgemachtem TANAKA - Dressing

FHOYIFLICARBIFL Y VT
Grianer Salat mit hausgemachtem Dressing

IVvIRYIFLICTHAA
Gewmischter Saison Salat mit Algen

ThAY X
wakamesalat (Algensalat)

RS 4
Thunfisch - Lachs Sashimi Salat

SUPPEN

BB, E., BRO%EH

Miso—.SwP‘Pc mit Ggemiise, Tofu und Shiitake-Pilzen

2B, #E, X, &
ishikari Miso-Suppe mit Lachs-witrfel
gemiise, Tofu und sShiitake-Pilzen

BRZDAICEHEDKREGE
Kalte japanische Somennudel-Suppe
wmit Gemiise-Tempura

12.00

16.00

14.00

2.00

11.00

12.50

20.00



KALTE VORSPEISEN

2700DRILEZIL
Thunfischtatar auf Sushi-Reis

EdiRBNaAYER—T 3V
Susht und sashimi
(Vorspeise ohne Reis)

WARME VORSPEISEN

BEDKREE
Riesencrevetten im Tempura Telg (2 Stick)

HROKIFE
Gewitse-variation im Tempura Teig (5 Sticck)

BOEGT
Poulet Karaage
kRnusprig, frittiertes Hithnehen nach japanischer Art

RIS DL AN—DERNZ
Thon-Sashimi mit Entenleber

B¥

Hausgemachte GYyoza-Teigtaschen
wmit Poulet-Fillung 4 stk.

oder wmit qemitse-Fillung 4 Stk.

25.00

2F#.00

26.00

19.00

18.00

30.00

16.00
16.00
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KLASSISCHE GEMISCHTE SUSHH PORTIONEN

SUSH
sho /I 4 Nigiri, & Maki
chu M & Nigiri, & Maki
pai K 10 Nigiri, & Maki

4 Nigirt, & Maki

NIGIRI SUSHH

i, BE. Lachs oder Riesencrevetten 1 Stk

fh, 8. Thunfisch oder wolfsbarsch,
Kingfisch

ik _Jakobsmuschel

l“§ ARL

BEBDL/N—  entenleber
ZAVE  Scampl

RANAZHDHFHRORED
Peperoni, Gemitse Tempura, TAMAGD,
nari (Tofw)

HOSOMAKI SUSHH

kX, #5, REE. 7XRHE, Do lEE
Thunfisch

Lachs

Gqurken

Avocado

Biervettich

Owelette

Kilrbis

1 Stk

1 Stk

1 Stk

1 Stk

1 Stk

1 Stk

6 Stk
6 Stk
6 Stk
6 Stk
6 Stk
6 Stk
6 Stk

28.00
39.00
&0.00
34.00

F.50

8.00

9.00

11.00

17#.00

13#.00

&6.50

14.50
14.50
12.50
12.50
12.50
12.50
12.50



i CHUMAKI SUSHH
BOTY BhELrsO0A) 7T H—L

Sushtrolle mit Avocado und Surimi 10 Stk 22.00
Sushtrolle mit Avocado und Lachs 10 Stk 2=.00
Sushtrolle mit Avocado und Thown 10 Stk 24.00
g ) &
Gebratene Lachsrolle g Stk 2LF.00
L KIBAY DR/NA4 S —
Spicy Rolle mit Thunfisch 10 Stk 27.00
BEOREEE
Riesencrevetten Tempura Rolle 10 Stk 30.00
BRERXIHEZX
Gewiise Tempura Rolle 10 Stk 2LF.00
7l SASHIMI
I E= 0 e KLASSISCHE SASHIMI PORTIONEN
Nami if mit ReLS 38.00
Kiri & mit Reis ©0.00
rabuki REK Susht und sashimi 52.00
Nagawno RE¥F Sushi und sashimi &4.00
EiT I+
Zukedon 26.00

mariniertes Sashimi auf Reis mit Avocado
und japanischen Pickles



B ORI FiSCH

FAADEDY Tz—ICHRIBI U —LY—REBYREEY—R2y ¥ aRT MCEER

Tagesfisch an Miso-Rahmsawce 48.00
dazu Kartoffelstock wmit Teriyakischaum und

Saisongemiise

BEHICEEOBFRICT

Sakedow - pochierter Lachs an witrziger Sojasauce 382.00

mit Rels und Gemiise

PI D R FLEISCH

FRAD7 A LRAT—FRICFFHOFRLT Y aRT b
Rindsfilet an Misocrime Sauce
begleitet von Saisongemiise und Kartoffelstock mit Teriyakischaum

100 g 49.00
150 g 62.00
200 g 79.00
BSLN—{F& mit Entenleber 40 g +15.00

BRIy aRT b EFRE

Yakiniku 42.00
Rindsfiletgeschnetzeltes an Soja - Zwiebelsauce

dazu Kartoffelstock mit Teriyakischaum und Gewmitse



A D fER R GEFLUGEL

BB BE =EDFIE L HER
Poulet Teriyaki 26.00
wmit japanischem Reis und Gewmiise

B3 VEGETARISCH

BERRT—*%¢anvsr
Tofu-Steak mit Miso-Rahmsauce 38.00
Croquette und Saisongemiise

BROXZH

qemiise Tempura 38.00
Frittiertes Gemiise und Tofu an einem Luftig-leichten

Tempura Telg mit Rels

BFER
Agetofu 32.00
Rinusprig-frittiertes Tofu auf Reis mit Gemiise

BrAL—
Gemuse Curry 32.00
mit Tofu auf Reis mit gemitse

Unsere Service-Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne iber die Zutaten in unseren
Gerichten, die Allergien und tntoleranzen auslssen Rnnewn.



Produkte Deklaration:

Rind, wagyu: USA*, Australien*, japawn
Hackfleisch: Schweiz

Poulet: Schweiz

entenleber: Frankreich

Rindsfilet. USA, Irland, Australien
Thunfisch: Philippinen, Spanien
Lachs: Schottland

Kingfisch: Australien

Aal: china und Taiwan
wolfsbarsch: Frankreich, Griechenland
Seeteufel: Frankreich, England
Steinbutt: Spanien, Frankreich
Seezunge: Spanien

Kabeljaw: Norwegen

Jakobsmuschel: _japan

Scampt: sudafrika
Riesencrevetten:  Thailand und vietnam
Seezungen: Senegal

*Kann mit hormonellen Lelstungsforderern erzeugt worden sein. Kann mit nicht
hormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.

Bel Abweichungen werden Ste mindlich informiert.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 2.1% Mwst.



